Primers

Les amanides i els entrants freds

AMANIAA VEITA ...oourirrreririiicririeeiisseessissssssssssssssssssssssssssssessssssessssssessssssessssssssssssssssssssssssssesssssesssmnessssmsesssmsessessssssssessssae 740 €
Entremes (amanida verda amb embotits de la Vall de Camprodon).........eeeeeneeeeseessseesseseessesesssses 10,90 €
Amanida tebia de PEUS A€ POIC i GAMDES...........cvveeeeceeeeeesese s ssesessessesesesesssesessessssesesssssessssssssssessesssessassees 10,00 €
Amanida de salMO fUMAL i HAGOSTINS. ... seeseeeseeeseeeeseesesessesssssssssessssssssssssesssssssssessassssees e sens 10,90 €
Amanida de formatge de cabra i PEINIl A ANEC et seessesesssessesessssessssesessssssssssees 10,45 €
ESQUEIXAAA A8 DACAIIA ... eeeesessss s ssesses s ssassessssssssses s s s e s s s s s e st e s e e eeeens 7,95 €
Pernil ibéric amb torrades de Pa A PAGES ........eveveceeeeiee e seessssse s sessesesssssessesessssessssssssssssssssssssssessssssens 19,14 €
Foie d anec d'elaboracié propia amb compota de POMa i COAONY..........vceeereeeeseeeeeseseeeeesseeeeensssessenes 13,50 €
Assortit de patés (Costabona de Moll6) de muntanya, de mousse de trufa, al pebre. .......oocoeeeeecoesnnereen. 8,90 €

Els que ens van ensenyar a fer sense presses la Padrina Conxita
i la mare, la Lola

SOPA AMD PIlOTA ..ottt ssessasssssssssssassssssesass st ses e seasesesessseses s sesessessesessesessssessssessseseees 6,50 €
Canalons de carn (El segon plat MES EMANGAL) ............ceeereecieneenneseesesesesessseessseeessesesssssesssssssssssssssssssssssesssssssens 8,00 €
Canalons de verdures amb DeIXamMEl A'@SPINACS ..........uuuveeeeeeeeeeseeeeeeeseeesssesssessssesssssssssssssssssssssssssassssesssesssesssseess 8,00 €
PEDIOTS fArCItS AE DACAIIA....u.eeeceeeee et sesses s ssesssessssasseessss e sses s s sesss s ses e essses s s e e s e e s eeseens 8,20 €
Créppe de marisc amb Crema d'@SCAMAIIANS. ... ceeeseeesesseseessessesssessseesssssssssssssssesssssssssssssssssssees 9,90 €

Els que ha anat fent arribar el Josep

Mil fulls de patata amb botifarra esparrecada i salsa de ceps (el plat més demanat) ........ooeceemeerreerssennnns 8,70 €
Pa de coca amb anXxoves del CantADIiC (6 UNTTATS) ...veeeeeeeeeeeeresreesessessessessesseesesssessessssssessssssssssessssssssesssssessens 13,20 €
Esparrecs verds a la brasa acompanyat @amb FOMESCO ..........vveveceeeeenriecieseeseseessssssesessesessesessesesssssssssene 8,30€
1000 fulls de poma amb formatge de cabra i foie fresc (Uf QUE DO) ...uu..vueueeeeeeeseeeeseeeeeeseeeesseeeeesssseeessssseens 13,30 €
Mongetes saltejades amb bacalla i botifarra negre (plat preferit de I'avi AIDErt)......oeeeeeeecoeeeeecerseeeessesrresnn 8,90 €
Vieres amb redUCCIO dE PEAIO XIMENEZ ...u.eueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeessessesssessessesssessssssessesssssessssssssessssssssssesssessese e esenses 14,30 €
Carpaccio de peus de porc amb ceps (US IIEPAreU €IS AitS) ........vwwueveeeeeeeeeseeeeeseeessseeesseseessssessssssssssssssssssssseseees 9,60 €
Pastis de carbassé amb crema d’'@SCAMANIANS ... ceeeeceeeeessesssseseseeeeseesesessssessssessessssssesssssssssssens 8,50 €
Cargols a la cagola (QUISALS @M SAISA) ...rvurreveereieesssiesesiesessessssssssesssssssssssssssssssssesesassesesssssesessessssssssssessesssasee 9,00 €
Croquetes casolanes de pollastre i Cansalada (6 UNILALS) ...........ceeeceeeveneeeeeeseeeeeeeseesseessesessesssssssssssssssessssssssssees 7,70 €

Compromesos amb la pagesia i amb les carns dels pagesos de la Vall

5egons

La brasa de carbd

Xai a la brasa (4 peces, de Can Blanc de Vilallonga de Ter)..........vvreeneeeeneeeesseesesseeeesssssessssseenn 12,70 €
Pollastre @ 1a brasa (2 POIIASTIE) ......ccowwreesiinenssssiseesssssssessssssssesssssssssssssssssssssssssssssssassesssssmsssssssssssssessenns 9,00 €
Botifarra a la brasa (Ia Pedra de Sant Pau d@ SEQUIFIES) ... weceeeeeesseeeeeseeeesseseessssesessssssnsssssssssesssens 8,80 €
La Graellada de sempre (2 peces de xai, pollastre, conill i DOLIfarra).........eeeeeeeeseeeesseeessssessssressens 19,50 €
PEUS dE POIC @18 Brasa ...t sssasssssssessssssssssssesssssssssssssssssssssssssessssnsesesssesssmsssssssseses 9,80 €
Espatlla de Cabrit del PaiS @18 Drasa ........cereviessiisesessssessessessssssssssssssssssnsssssssessssssesssmssssenssesees 19,90 €
Entrecot de vedella de Girona (Vedella fTEMEIIA) ... eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeceeeseeeseseesseesessessses s e s sssasssssssenne 18,00 €
Entrecot de vedella amb salsa de ceps (la salsa de ceps esta feta amb sofregit

de tomaquet natural, CPS i CrEMA dE HET ) wuuuvvvueeeeeveeeeeeeeeseeeansseeessessssesessssseseeseemsssesessnssssssssssen 19,00 €
Filet de vedella ala brasa (Vedela FEMEIIA) . eeeeeeeeeeeeeeeeceeeeeeeessesssesssesssessess e ssesssesssssessssssssesssessons 20,00 €
Filet de vedella amb SalSa A€ COPS ..vvvurreviirnreseteees st seessaesssssssssssssssssssssesssesessesssssssessssssesas 21,00 €
Entrecot de poltre a la brasa (carn molt tendre una miqueta més dolca que

la vedella i amb moltes propietats nutricionals . Provinent del Mas llla de Llanars............ccoovvee.... 20,00 €

Totes les carns a la brasa porten de guarnicié patates fregides , cebetes i espdrrecs verds

Els guisats que ens van ensenyar la Padrina Conxita i la Lola

Espatlla de Xai del Ripollés al forn (el recomanat per el Xef, €l JOSEP) ..veereemeeeeereeeeesseeessseeeessseens 15,20 €
Anec amb Peres (el fem des del primer dia GUE Vam ODF) ........eeveecooveoooeeeeeeeessssssceeesessssssssssssssssssssssns 11,70 €
Peus de porc guisats ( segon plat preferit de 'avi AIDEIT ) .........veeeeeeneeeeeeeseeeeseeesseesssseesssssessssesssees 10,00 €
QU B DOUL...couvrteririnnciritieieceeissee st ssss s sssss st s sss s s bas s as s ss s es st e s e esssenns 13,50 €
Civet de Senglar (plat de tEMPOIAdA) .........coccueervereveeere s sesssssessssssessssessssesessssseeseesssssesssssssessassseens 11,00 €

El que ha arribat amb el Josep

Galtes de vedella amb 5al15a de ratafid .........cerevoereevereiisee e ssessssssssssesesssasesesesessessseseesssssenns 13,90 €
Magret d'anec amb salsa agredolca (ANEC 5 AGIANS) .....ccvvvceerveveneesersseee s ssssssssssssssssssssessessesnens 13,90 €
Poltre guisat amb ceps (Mas [112 A€ LLANAIS).......owwrrvrererieessesessesssssssssssssssssssssesssssesesssessmsssssnssesees 12,90 €

Cap a Marina

Orada al forn (amb patata, Ceba, LOMAGUET ) ....urvveerrrereree ettt ssesssesssssssssesessssssesesessesemsesessessessens 12,65 €
Llobarro al forn (amb patata, CEDA i LOMAGUET ......u.veeeveeeeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeessesesssssesssssessssssssssessssssssaseees 13,20 €
Bacalla a la mel gratinat amb MASCArPONE .....cwcvveeerevteesetset s sesssesssssessssssesssessesesssesssssessesseees 18,00 €
Bacalla amb Rossinyols (plat preferit de la Tere. Plat de temporada) ........ceeeveeeeneeeeeeseeecesseeessseenns 19,00 €



| a Nostra carta

Postres
<’

Per acabar un bon dinar

Utilitzem llet fresca del Mas Folcra de Sant Pau de Seguries

Bunyols de poma amb crema cremada, (el postre més demanat de la carta)
poma laminada i macerada i que una vegada fregida, li afegim crema
catalana cremada. Acompanyat amb gelat de vainilla
Crema Catalana......eeeneisesssssessessssssssessssssssssssssssens
Flam d'ou (acompanyat amb nata muntada i encenalls de xocolata)
Flam de mat6 (acompanyat amb nata muntada i nous)
Mel i matd
Couland de xocolata fet a casa (acompanyat de gelat de vainilla,

temps de Preparacio 15 MINULS) .. isssseessessessssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssess 6,50 €
Pastis de formatge (base de galeta amb una capa de barreja de mat¢,

formatge fresc, mascarpone i nata muntada. Que bo qUE E5tal ... 540 €
Profiteroles amb xocolata (del Mas Serrat de Sant Joan de les Abadesses, 3 unitats

AMD XOCOIAtA NEGIA, NEGIE ...ttt st ssssassssssssssssssssassssssssassasssssssssssssssssssassssssassans 540 €
Bracet de gitano farcit de crema amb xocolata calenta

..............................................................................

....................................................................................................................................................................

Els gelats fets a casa

3 boles per raccié (tots tenen un preu de 4,75 €)

Gelat de turré de xixona

Gelat de iogurt

Gelat de xocolata

Gelat de mel i maté

Gelat de galeta Birba (el nostre gelat de la galeta Nuria de la Birba) bonissim!
Sorbet de llimona

Sorbet de mandarina

Els cafés i infusions

El café que us pendreu és 100 % arabica i té per nom café Barcelona by Simat

CAFQ T TAIIAT ettt ss s sss et b s bbb RS 2,04 €
Infusions: Te negre, Te vermell, Te verd, Menta poniol, Maria LLuisa,

Camamilla, Fruites del bosc, Roibos, Ratafia
Cigalo, altrament dit “Carajillo “.......c.coeevvvrevuneee.

Sempre priporitzem la compra de productes locals.
A la fonda Riga t'oferim la possibilitat d'endur-te
el menjar sobrant.

Ens adaptem a tot tipus d'alergies alimentaries.
Consultar-ho amb el personal.

Tots els preus sén amb iva inclos.

Esperem que gaudiu dels nostres plats i que poguem
compartir moments de felicitat plegats.

Mesures de seguretat i prevencio
contra la COVID-19 de la Fonda Riga

La maxima prioritat és garantir en tot moment, la seguretat i
benestar dels nostres clients i equip.

Per aix0 hem establert diferents mesures i protocols de
seguretat i higiene:

- Desinfeccié exhaustiva del local i de totes les superficies amb
productes virucides.

-Ventilacié del local després de cada servei.

- Roba higienitzada amb 0zé i a més de 80° (estovalles, tovallons,
uniformes...).

- Neteja i desinfeccié de tot el material (vinagreres, setrills, salers,
cafetera d'esmorzars, vaixella, coberteria, cristalleria...).

- Gels automatics repartits per la Fonda.

- Mesura de temperatura del personal.

- Reduccié de I'aforament al 50% i horaris esglaonats.

- Distancia de 2 metres entre taules.

- Seguiment estricte de les normes de manipulacié d'aliments.

- Tot I'equip de la Fonda Riga utilitzara mascareta.

| a vosaltres amics, només us demanem que guardeu la distancia
de 2 metres i en el cas que no es pugui poseu-vos la mascareta.




